
   
 

  
Prix nets 

MENU HOMARD 
98 €  

Menu unique pour le diner du mercredi 
   
 

 
Mise en bouche 

 
* 
 

Entrée         Médaillon de homard bleu  
Déclinaison autour du chou-fleur, beurre à la verveine. 

 
* 
 

Plat          Homard bleu en cassolette 
Consommé à la citronnelle & légumes de printemps. 

 
* 
 

Fromages  Assortiments de fromages de France  
       Affinés par un M.O.F. de la Maison Bordier 

 
* 
 

Dessert      Le dessert de Karina 
 

Meilleure pâtissière Gault & Millau Bourgogne Franche-Comté 2024 

 

 

 

 

 

 


