CHATEAU DE VAULT-DE-LUGNY

HOTEL & RESTAURANT GASTRONOMIQUE

D¢jeuner des saveurs 59 €

Valable du lundi au vendredi pour le déjeuner hors jours fériés

Amuse-bouche

*

Ventreche de thon rouge de Méditerranée
A la plancha, coussin de poivrons rouges & jaunes,
pamplemousse et pastéque.

Ou

Trilogie de tomates bio d’Adeline
En trois textures

*

Maigre de ligne
Cuit a l'unilatéral aux fines herbes,
courgettes bio a la creme d’haricots coco,
Sauce aux fruits rouges.

Ou
Longe de veau de I’Aveyron au romarin

Pates fraiches maison, girolles de nos bois,
jus au poivre aromatisé aux feuilles de curry.

*

Le dessert de Karina

Assiette de fromages affinés + 17 €



CHATEAU DE VAULT-DE-LUGNY

HOTEL & RESTAURANT GASTRONOMIQUE

D¢jeuner des saveurs 59 €
Available on week days for lunch excluding public holidays

Amuse-bouche

*

Mediterranean blue fin tuna
Pan-seared with red & yellow pepper sauce,
grapefruit & watermelon

Or

Organic tomatoes trilogy
In 3 different textures

Line-fishing meagre
Cooked on its skin with herbs,
Organic zucchini with white bean’s cream, red lesrgauce.

Or

Aveyron loin of veal
roasted with rosmeary,
homemade pasta with local chanterelle,
Curry leaves & black pepper sauce.

*

Karina’s Delight

French Cheeses + 17 €



CHATEAU DE VAULT-DE-LUGNY

HOTEL & RESTAURANT GASTRONOMIQUE

Menu Gourmand 89 € *: Thon rouge, trilogie de tomates, maigre ou veag;dessert, dessert
Menu du Roy 109 € ** : Menu complet sauf plat caviar

Le Grand Festin 139 € *** : Menu complet

Assiette de fromages affinés17 €

Les 3 amusettes

*

Entrées Ventreche de thon rouge de Méditerranée
A la plancha, coussin de poivrons rouges & jgaupamplemousse et pasteque.

*

Trilogie de tomates bio d’Adeline
En trois textures
*
Tourteau et caviar Frangais d’Aquitaine *
Nage glacée, purée de choux fleur au curry,
creme aux piments d’Espelette.

*
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Maigre de ligne
Cuit a l'unilatéral aux fines herbes, courgetiEsa la creme d’haricots coco,
Sauce aux fruits rouges.

*

Longe de veau de I’Aveyron au romarin
Pates fraiches maison, girolles de nos bois,
jus au poivre aromatisé aux feuilles de curry.

*

Pré dessert

*

Le dessert de Karina

A la Carte :

Entrée 34 €, Plat Caviar 59 €, Plat 49 €, Desser® £

* Supplément de39 € pour le caviar en remplacemebheideée ou du plat



CHATEAU DE VAULT-DE-LUGNY

HOTEL & RESTAURANT GASTRONOMIQUE

Menu Gourmand 89 € *: Tuna, tomatoes, meagre or veal, pre dessegedes
Menu du Roy 109 € ** : Full menu except caviar

Le Grand Festin 139 € *** : Full menu

French Cheeses 17 €

Sélection of 3 appetizers

*

Starters Mediterranean blue fin tuna
Pan-seared with red & yellow pepper sauce, dgrap& watermelon

*

Organic tomatoes trilogy
In 3 different textures

*

Crab and french Aquitaine caviar *
French Aquitaine caviar and chill crab in an aramhatoth,
curry flavored cauliflower purée and espelette pempeam.

*

Main Courses Line-fishing meagre
Cooked on its skin with herbs,
Organic zucchini with white bean’s cream, red lesrsauce.

*

Aveyron loin of veal
roasted with rosmeary, homemade pasta with locaitehelle,
Curry leaves & black pepper sauce.
*

Pré dessert

*

Karina’'s Delight

A la Carte :

Starter 34 €, Starter Caviar 59 €, Main course 48, Dessert 19 €

* Supplement of 39 € for caviar in case of repla@rgjarter or a main course on the menu



CHATEAU DE VAULT-DE-LUGNY

HOTEL & RESTAURANT GASTRONOMIQUE

MENU DES ENFANTS

Tous les plats sont préparés maison

32€

Entrée :

Ravioles de courgettes maison,

sauce tomate
Ou

Tempura de gambas,
sauce cocktail

S—
Plat :
Filet de poisson frais
Ou
Filet de boeuf Charolais

Garniture au choix :
pates, purée ou léegumes

*kkk

Dessert :

Plaisirs d’enfants :
Rondes de desserts

CHILDREN MENU
Homemade
32 €
Starter:

Home-made zucchini raviolis,
tomato sauce

Or

King prawns tempura,
cocktail sauce

Main Course:
Fresh fish filet
Or
Charolais beef fillet

Garnished of your choice:
pasta, mashed potato or vegetables

*kkk

Dessert:

Assortment of delicious desserts
Kid's favourite



