
 

 Menu Gourmand 89 € * : Thon rouge, trilogie de tomates, maigre ou veau, pré-dessert, dessert 

 Menu du Roy 109 € ** :  Menu complet sauf plat caviar 

 Le Grand Festin 139 € *** : Menu complet 

 Assiette de fromages affinés + 17 € 

 

Les 3 amusettes   
 
* 

Entrées     Ventrèche de thon rouge de Méditerranée 
   A la plancha, coussin de poivrons rouges & jaunes, pamplemousse et pastèque.  

* 
 

Trilogie de tomates bio d’Adeline  
En trois textures 

* 
Tourteau et caviar Français d’Aquitaine *  
  Nage glacée, purée de choux fleur au curry, 

crème aux piments d’Espelette. 
.* 

 
 

Plats      Maigre de ligne  
   Cuit à l’unilatéral aux fines herbes, courgettes bio à la crème d’haricots coco, 

Sauce aux fruits rouges. 
.* 

Longe de veau de l’Aveyron au romarin 
Pâtes fraiches maison, girolles de nos bois,  

jus au poivre aromatisé aux feuilles de curry.  
 

* 
 

Pré dessert 
 

* 
 

Le Dessert de Karina  

 

  A la Carte :   

Entrée 34 €, entrée caviar 59 €, plat 49 €, dessert 19 € 

* Supplément de39 € pour le caviar en remplacement de l’entrée ou du plat 


